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Mushroom Curry (

Mughlai gerecht mild gekruide champignonscurry

Mughlai dish mildly spiced mushroom curry

Bomhay Aloo (

Aardappelblokjes met komijn en kruiden

Potato cubes with cumin and herbs

Saag Paneer (

Huisgemaakte Indiase kaas met spinazie en specerijen

Homemade Indian cheese with spinach and spices

Paneer Jalfrezi

Huisgemaakte Indiase cottage cheese met tomaten, paprika en uien met kruiden
Homemade Indian cottage cheese with tomatoes, peppers and onions with herbs
Paneer Tikka Masala (Chef's Signature Dish) {

Gekruide Indiase cottage cheese eerst gebakken in Tandoori en vervolgens
gemaakt in currysaus met tomaten, paprika en uien

Seasoned Indian cottage cheese first baked in Tandoori and then made in curry sauce with
tomatoes, peppers and onions

Shahi Paneer (sweet)

Delicaat Indiase cottage cheese in een romige saus op basis van tomaten
Delicate Indian cottage cheese in a creamy tomato-based sauce

Matter Paneer(

Huisgemaakte Indiase cottage cheese met verse doperwten in currysaus

Jomemade Indian cottage cheese with fresh peas in curry sauce
Dal Makhani

Zwarte linzen langzaam gekookt met room, boter en kruiden

Black lentils slowly cooked with cream, butter and herbs

Paneer Kadai

Huisgemaakte Indiase cottage cheese in currysaus met gebruinde uien en kruiden
Homemade Indian cottage cheese in curry sauce with browned onions and herbs

Dal Tarka (yellow dal){

Een Punjabi favoriet, gele linzen gekookt in een basis van ghee, tomaten, uien en kruiden
A Punjabi favorite, yellow lentils cooked in a base of ghee, tomatoes, onions and herbs
Vegetable Korma

Groenten gebakken in een romige kokossaus, met geroosterde amandelen en rozijnen
Vegetables baked in a creamy coconut sauce, with roasted almonds and raisins

£ 700

& 700
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Nepalese Gerechten / Nepali Dishes

Dal Bhaat Masu E 1800
Nationale gerecht uit Nepal. Een rijstschotel met gekruide linzencurry,

Kipcurry/lamscurry {naar keuze) en mixed pickle

National dish from Nepal. A rice dish with spiced lentil curry, chicken curry / lamb curry choice and mixed pickle

Dal Bhaat Tarkari E 1750
Nationale vegetarische gerecht uit Nepal. Een rijstschotel met gekruide linzencurry, groentencurry en mixed pickle
National vegetarian dish from Nepal. A rice dish with spiced lentil curry, vegetable curry and mixed pickle

Meat Moma E 1300
Zelfgemaakte gestoomde pasteities gevuld met kippenvlees, geserveerd met huisgemaakte saus

Homemade steamed pasties filled with chicken meat, served with homemade sauce

Vegetable Momo E 12,00
Zelfgemaakte gestoomde pasteitjes gevuld met gemixte groenten, geserveerd met zelfgemaakte saus

Homemade steamed pasties filled with mixed vegetables, served with homemade sauce

Indiaas Tandoori Broden /
IndianTandoori Breads

Tandoori Roti E 250
Zelfgemaakte verse Indiase volkorenbrood uit de tandoori oven
Homemade fresh Indian wholemeal bread from the tandoori oven

Plain Naan E 250
Zelfgemaakte verse Indiase wittebrood uit de tandoori oven
Homemade fresh Indian white bread from the tandoori oven

Butter Naan (Chef's Speciaal) E 300
Zelfgemaakte verse Indiase wittebrood in een driehoek vorm uit de tandoori met boter

Homemade fresh Indian white bread in a triangle shape from the tandoori with butter

Cheese Naan E 450
Zelfgemaakte verse Indiase wittebrood gevuid met kaas

Homemade fresh Indian white bread filled with cheese

Kulcha Naan E 400
Zelfgemaakte verse Indiase witte brood gevuld met gekruide uien
Homemade fresh Indian white bread filled with spiced onions
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Barlic Naan

Zelfgemaakte verse Indiase wittebrood gegarneerd met knoflook
Homemade fresh Indian white bread topped with garlic

Peshwari Naan

Vers gebakken witte brood gevuld met noten en kokosnoten

Freshly baked white bread filled with nuts and coconuts

Keema Naan

Vers gebakken Indiase wittebrood gevuld met gekruid kipgehakt
Freshly baked Indian white bread filled with spiced minced chicken
Lacha Paratha

Gelaagde volkorenbrood bereid met boter

Layered wholemeal bread prepared with butter

Methi Paratha

Gelaagde volkorenbrood bereid met fenegriek bladeren, mint en boter
Layered wholemeal bread prepared with fenugreek leaves, mint and butter
Aloo Paratha

Gelaagde volkorenbrood bereid met gekruide aardappelen

Layered wholemeal bread prepared with seasoned potatoes

Bijgerechten / Side Dishes

Basmati Rijst Basmati rijst / Basmasti Rice

Raita

Gekruide yoghurt met vers gehakte komkommer, tomaten en kruiden

Seasoned yogurt with freshly chopped cucumber, tomatoes and herbs

Mangn Chutney

Mango gebasseerd gelei, zoet-zout en licht pikante bijgerecht

Mango based jelly, sweet and salty and slightly spicy side dish

Mixed Pickle

Tafelzuur, ingelegd en gekruide mango, limoen, wortels en groenten. Zuur en pikante smaak
Pickles, pickled and seasoned mango, lime, carrots and vegetables. Sour and spicy taste
Onion Salad

Typisch Indiase salade met rode uien en verse groene pepers

Typical Indian salad with red onions and fresh green peppers

400

400

350

400

400

350
250

200
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Nagerechten / Desserts

Namaste Kulfi (Chef's Signature)

Specialiteit van het huis. Traditioneel ambachtelijk room ijsblokken met kardemom en noten
Specialty of the house. Traditional Indian frozen dessert with cardamom and nuts
Kheer

Huisgemaakte rijstpudding met kaneel, kardemom en noten

Homemade rice pudding with cinnamon, cardamom and nuts

Patiala Shahi

Combinatie dessert van kulfi en kheer

Combination dessert of kulfi and kheer

Gulah Jamun

Zoete deegballetjes van gecondenseerde melk in een warme geurige suikersiroop
Sweet balls of condensed milk in a warm, fragrant sugar syrup

Gulah Jamun met Ice Cream

Warme gulab jamun met vanille ijs

Warm gulab jamun with vanilla ice cream

Ice-Cream

Keuze uit vanille, chocolade, kokosnoot, pistache en kaneel met of zonder slagroom

Choose from vanilla, chocalate, caconut, pistachio and cinnamon with or without whipped cream

Mangoijs vol van smaak met of zonder slagroom

Mango ice cream full of flavor with or without whipped cream

450

430

B.50

400

400

4,00 |

450
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Voorgerechten / Starters
Alle voorgerechten worden geserveerd met verse huisgemaakte sauzen
All starters are served with freshly homemade sauces.

Dnion Bhaji (veg)
Klassieke Indiase snack van gekruide uien, gefrituurd in kikkererwten beslag
Classic Indian snacks of spiced onions dipped in gramflour batter and then fried

Samosa (veg)

Gefrituurde driechoek vormig Indiase pasteitjes gevuld met aardappelen, doperwten en uien
Indian fried pastries in triangle shape filled with potatoes, chickpea and onions

Paneer Pakora (veg)

Indiase kaas gefrituurd in kruidige kikkererwtenmeel beslag

Indian cheese dipped in a gramflour batter and then fried

Fish Pakora

Gemarineerde vis stukjes met bloembeslag van kikkererwtenmeel en gefrituurd

Fish dipped in a gramflour batter and then fried

Chicken Pakara

Gemarineerde kippenvlees in kruidig kikkererwtenmeel beslag en vervolgens gefrituurd
Marinated chicken dipped in a gramflour batter and then fried

Hot Chicken Wings {

Pittige kippenvleugels gemarineerd in Indiase kruiden en geroosterd in de tandoor

Spicy chicken wings marinated in Indian spices and roasted in the tandoor

Chicken Chaat

Indiase kipsalade met tomaten, uien, citroen en kruiden

Indian style chicken salad with tomato, onions, lime and herbs

Butterfly Prawns

Gefrituurde gamba's gekruid met verse kruiden

Fried king prawns flavoured with freshly ground spices

Reshmi Kebah (starter)

Mughlai gerecht, mild gekruid gekruide kipgehakt gemaakt in de tandoor

A mouth watering mughlai dish of mildly spiced minced chicken, made in the tandoor
Sheekh Kebab

Mild gekruide lamsgehakt met kruiden gemaakt in de tandoor

A mouth watering dish of mildly spiced minced lamb with spices, made in the tandoor

Mint Tikka

Gegrilde kip uit de tandoor met mint, kariander en kruiden

Grilled chicken from tandoor with mint, coriander and herbs

Royal Namaste Speciaal Appetizers (veg/non-veg)
Voorgerechten speciaal geselecteerd door onze chef-koks
An assortiment of starters selected by our chefs

At oo

450

7,00

7.00

B.0D

12,50
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Soepen / Soups

Dal Soup (veg) E 400
Noord-Indiase linzensoep met diverse Indiase kruiden
A Special Noth-Indian lentil soup with Indian herbs

Chicken Soup E 450
Kippensaep met diverse kruiden / Chickensoup with fresh herbs
Muligatawany Soup E 500

Linzensoep met kip en diverse kruiden in koloniale stijl / Lentilsoup with chicken and herbs in a coloniale style

Tandoori Gerechten / Grill Dishes

Alle tandoori gerechten worden geserveerd met Basmati rijst en Aloo Matter (veg. curry)
All grill dishes are served with basmati rice and Aloo Matter (veg. Curry)

Tandoori Paneer Tikka (veg) € I6.50
Gekruide stukjes Indiase cottage cheese en gegrild in tandoor met verse paprika en uien

Indian cottage cheese dressed in spices and grilled in tandoor with fresh paprika and onions

Tandoori Chicken £ 14,00
Kippenpooties in een gekruide yoghurt marinade en gebakken in tandoor met

uien en paprika met subtiele smaak van gember en knoflook

Chicken legs in seasoned yoghurt marinated and roasted in tandoor with onions and paprika

Tandoori Chicken Tikka € 15,50
Stukjes kipfilet gemarineerd in huisgemaakte kruidenpasta en gebakken in tandoor met paprika en uien

Boneless chicken marinated in homemade spice paste and roasted in tandoor with onions and paprika

Tandoori Barlic Chicken Tikka E 16,50
Stukjes kipfilet gemarineerd in diverse kruiden en knoflooksaus gebakken

in tandoor met paprika en uien

Boneless chicken marinated in spices and garlic and roasted in tandoor with onions and paprika

Tandoori Lamb Tikka £ 1800
Lamsvlees in gekruide yoghurt marinade en gebakken in tandoor met paprika en uien

Pieces of boneless lamb dipped in seasoned yoghurt marinated and roasted in tandoor with onions and paprika
Lamb Chop Tandoari £ 20,00
Lamskoteletten in een smakelijke gekruide yoghurt marinade, gebakken in tandoor met paprika en uien
luicy lamb chops dipped in seasoned yoghurt marinated and roasted in tandoor with paprika and onions
Tandoori Prawns £ 2000
Vers gepelde gamba’s gemarineerd in Indiase kruiden en gebakken in tandoor
Fresh king prawn’s marinated in Indian spices and baked in tandoor
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23. Tanduori Fish Tikka £ 1800
Gemarineerde vis stukjes gemaakt in tandoor met paprika en uien
Fish marinated in Indias spices and roasted in tandoor with onions and paprika

24, Reshmi Kebab (main) £ 18,00
Mughlai gerecht van mild gekruide kipgehakt, gebakken in tandoor met paprika en uien
A mouth watering mughlal dish of mildly spiced minced chicken, grilled in tandoor

25.  Namaste Lamb Mixed Brill £ 2000
Combinatie van tandoori lamb chop, lamb tikka, sheekh kebab
A mixed grill plate of tandoori lamb chops, lamb tikka and sheekh kebab

26. Namaste Chicken Mixed Grill £ 1800
Combinatie van tandoori chicken, chicken tikka, garlic chicken tikka en reshmi kebab
A mixed grill plated of tandoori tandoori chicken, chicken tikka, garlic chicken tikka and reshmi kebab

21.  Namaste Mixed Grill (Chef's Signature Dish) € 2100
Combinatie van tandoori chicken, chicken tikka, lamb chop, prawns en reshmi kebab
A mixed grill plate of tandoori chicken, chicken tikka, lamb chop, prawns and reshmi kebab

Kip Gerechten / Chicken Dishes

Alle kip gerechten worden geserveerd met Basmati rijst / All chicken dishes are served with basmati rice

28. Butter Chicken (Chef's Signature Dish) E 1550
Gegrilde stukjes kipfilet in speciaal lichtzoete, romige botersaus met cashewnoten
! I Grilled chicken tikka in special slightly sweet-creamy butter sauce with cashewnuts
29. Chicken Curry( E 1450

Een traditioneel Punjabi recept van kip, in een gekruide pittige currysaus
Traditional Punjabi recept of chicken cooked in a rich, spicy currysauce
30. Chicken Tikka Masala E 15,50

Gegrilde kipfilet uit de tandoor in een romige currysaus met paprika en ulen

Grilled chicken from tandoori oven in a rich creamysauce with paprika and onions
31 Chicken Jalfrezi{ E 16,00
Stukjes kip uit tandoor oven met uien, paprika, tomaten gemaakt in een
dikke currysaus, vol intense van smaak
Grilled chicken with chopped onions, paprika and tomatoes, cooked in a intensely flavoured currysauce
32 Chicken Madras ({ E 15,00
Zuid-Indiase koloniaal recept van kip, bereid in een pittige saus met citroen
A South-Indian colonial chicken recipe cooked in a hot sdauce with lime
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33. Chicken Dhansak { E 1600
Authentiek parsi gerecht, gekruide kip met linzen in een licht pittige currysaus
met vruchten en een scheutje citroen smaak
An authentiek parsi dish, chicken and lentils cooked in a slightly spiced currysauce with fruit

and a fresh hint of lime

34, Chicken Saag( E 1550
Kip met spinazie in een romige currysaus en kruiden
Chicken with spinach in a creamy currysauce with spices

35.  Chicken Balti (Chef's Signature Dish) { E 1550
Kip gebakken in een gekruide currysaus met uien, paprika, gember en knoflook
Chicken cooked in a seasoned currysauce with onion, paprika, ginger and garlic

36. Chicken Korma E 15,50
Kipfilet in een romige kokassaus, met amandelen, rozijnen en gedroogde vruchten
Chicken in creamy coconut sauce with roasted almonds raisins and dried fruit

37.  Chicken Kashmiri E 15,50
Romige kip curry in mild gekruide saus met noten, ananas en andere vruchten
Creamy chicken curry in a mildy spiced coconut sauce with pineapple, nuts and fruits

38.  Chicken Vindaloo((( E 16,00
Beroemde gerecht uit Goa, stukjes kip en aardappel bereid met een melange van hete specerijen uit Zuid-India
Hugely populair dish from Goa, chicken and sliced potatoes prepared with spicy herb from South-india

Lams Gerechten / Lamb Dishes

Alle lams gerechten worden geserveerd met Basmati rijst / All lamb dishes are served with basmati rice

39, Lamh Tikka Masala { E 16,00
Gegrilde lamsvlees in tandoorisaus met kruiden / Grilled lamb in tandoorisauce with herbs

40, Lamb Saag( E 1650
Lamsvlees in romige saus met goed gekruide spinazie / Lamb in creamy sauce with well-seasoned spinach

41 Lamb Dhansak { E 1650

Langzaam gebakken lamsvlees met linzen in currysaus met een scheutie citroen smaak
Slow-cooked lamb with lentils in curry sauce with a dash of lemon flavor

42, Lamb Madras ({ E 16,00
Lamsvlees in een saus met kokos en Zuid-Indiase kruiden, een creatie uit de koloniale tijd
Lamb in a sauce with coconut and South Indian spices, a creation from the colonial times

43. Raogan Josh E 1600
Klassieke Kashmirl gerecht, lamsvlees gebakken in een saus van
gebruinde uien, tomaten en kruiden met subtiele smaak van saffraan
Classic Kashmiri dish, lamb cooked in a sauce of browned onions, tomatoes and
herbs with a subtle taste of saffron
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44, Lamb Jalfrezi E 1650
Een smakelijk lamsvlees in dikke currysaus met stukies, paprika, uien en tomaten
A tasty lamb dish in thick curry sauce with pieces, bell pepper, onions and tomatoes

45. Lamhb Korma E 1650
Sappige lamsvlees in gekruide romige kokossaus, gegarneerd met
geroosterde amandelen, rozijnen en vruchten
Juicy lamb in spicy creamy coconut sauce, garnished with roasted almonds, raisins and fruits

4B.  Lamh Chop Masala( E 18,00
Lamskoteletten gemarineerd in een gekruide yoghurtsaus, gegrild in de
tandoor en vervolgens klaar gemaakt in gekruide currysaus

Lamb chops marinated in a spiced yogurt sauce, grilled in the tandoor and then prepared in spiced curry sauce

47, Lamb Kadai (Chef's Signature Dish){ E 17,50

Noord-Indiase specialiteit, lamsvlees geserveerd in een masalasaus met gebruinde uien, tomaten en kruiden

North Indian specialty, lamb served in a masala sauce with browned onions, tomatoes and herbs

48, Lamb Vindalon ((( E 16,50

Inspiratie uit Goa, lamsvlees met stukjes aardappelen bereid met een melange van hete specerijen it Zuid-India

Inspiration from Goa, lamb with pieces of potatoes prepared with a blend of hot spices from South India
7 1.4 T L. T -1
: Visgerechten / Fish Dishes
Alle visgerechten worden geserveerd met Basmati rijst / All fish dishes are served with basmati rice

49, Fish Masala { E 1600
Stukies vis subtiel gemasseerd met Himalayan kruidenmengsel en
vervolgens gebakken in curryaus en kokosmelk met ien en paprika

Pieces of fish subtly massaged with Himalayan spice mixture and
then fried in curry sauce and caconut milk with onions and peppers

50. Fish Curry{ E 1500
Een beroemde gerecht uit Goa, gestoofde vis in licht gekruide kokossaus
Afamous dish from Goa, stewed fish in slightly spiced coconut sauce

5. King Prawn Karma E 1800
Gamba's in romige kokossaus met champignans en geschaafde amandelen
Gambas in creamy coconut sauce with mushrooms and shredded almonds

52. Prawn dalfrezi { E 18,00
Gamba's gebakken met uien, paprika en tomaten in een rijk gekruide saus

Prawns baked with onions, peppers and tomatoes in a richly seasoned sauce
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Biryani Gerechten / Dishes
Alle biryani worden geserveerd met raita / All biryani dishes are served with raita

53. Chicken Biryani € 1550
Gebakken rijst met kippenvlees, noten en specerijen uit het midden-oosten
Fried rice with chicken meat, nuts and spices from the Middle East

54. Lamb Biryani € 16,00
Gebakken rijst met lamsvlees, naten en specerijen it het midden-oosten
Fried rice with lamb, nuts and spices from the Middle East

55. Sea Biryani E 1800
Gemarineerde gamba's eerst gebakken in de tandoor, vervolgens
samengevaegd met basmati rijst en afgewerkt met verse Indiase specerijen en noten
Marinated prawns first fried in the tandoor, then combined with basmati rice and finished with
fresh Indian spices and nuts

56. Vegetable Biryani E 1400
Gebakken rijst met groente (wortel, sperziebonen, erwten, uien) en Indiase specerijen
Fried rice with vegetables (carrot, green beans, peas, onions) and Indian spices

X L ° 1 al \ S gy N | ° 1

| Vegetarische Gerechten / Vegetable Dishes

57. Aloo Matter( E 700
Aardappelen en erwten in een lichte tomaten currysaus met kruiden
Potatoes and peas in a light tomato curry sauce with herbs

58.  Aloo Gobi{ E 750
Gebakken aardappelen en bloemkoolroosjes met specerijen
Fried potatoes and cauliflower florets with spices

59. Alon Saagl E 750
Gekruide spinazie met licht gefrituurde aardappelen
Seasoned spinach with lightly fried potatoes

B0. Bharta( E 750
Geraosterde aubergine met uien, tomaten en kruiden
Roasted eggplant with onions, tomatoes and herbs

Bl Bhindi ( E 800
Okra’s met uien, tomaten en kruiden / Okra's with onions, tomatoes and herbs

B2, Chana Masala( E 750
Kikkererwten curry in Indian stijl met specerijen =l

o
Chickpea curry in Indian style with spices =




